RESTAURANT - BAR A VIN & TAPAS

BIENVENUE AU RESTAURANT LES MINIMES, LE CHEF VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT !
ICI, TOUT EST FAIT MAISON, ET NOUS CUISINONS DES PRODUITS FRAIS.

Jormubes du Jour :
(Sewies du Mardi aw Vendredi Midis)
e  Plat du Jour Seul : de 13€ & 15€
=\ Entrée au Choin + Plat du jour : 19,90€
G A8 Plat, du Jour + Dessert au Choir : 19€
S Entrée + Plat du Jour + Desserh : 25€
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Tos Entrées :

- Escargots de Bourgogne auw Bewvwe persillé xb.......... 8,50€
-84 a TNoelle gratinég aw Four a ba FHewr de Sek......... 7,60€

- Ravicles a 0 Atichaut, Pavmesan, Pesto Basilic........ 8,90€

- Coquille Saint- Jacques gratinée a la Bretonne........... 9 90€
- Caillette Drémaise Rétie au Vieux Banyuls................. 8,90€

- Qeufs - Cocatte aw dard fumé & a ba creme de Jwffes..11,90€

(+3€ en menu)

des Entrées doivent étre OQbligatoirement suivies d'un Plat..




LES COCOTTES TRADITIONNELLES

CUISINE DE GRAND-MERE FAITE MAISON DANS LA PURE TRADITION
SERVIES A LA FRANCAISE DANS LEUR COCOTTE A TABLE
SERVIES A PARTAGER, A PARTIR DE 2 PERSONNES POUR UN MEME PLAT

- da Blanguette de Veaw & la Francaise aux petits dégumes
& sa Sauce crémeuse lice aux Jaunes d’ Seufs...16€/pers. }l
-ﬂ\e!Boeugo%’auIzguignmannéa)c/mudaw‘VmRaugede 4
dardons fumés & de Champignons de Paris...16€/personne AN
-des Thipes de Boeuf cuisinées ¢ ba Provengale.....15€/pers. PR i‘ '
- de Paot- Au- Feu Traditionnel auw Bouillon........ 16 €/personne
Supplément s a TNoelle grating...7,50€/ba Piece

- da Fricassée de Volaille en Sauce au ‘Vinjaww
dw Jua & aux TNoribles..................................... 18€/personne

 -de Poulet aux dangoustines de la Maison,

i, en sauce Jomates & FHomardine......................... 19€/personne

B - da Blanguette de la Mer aw Saumon, aux Fwits de TMer,

A aux Crevettes & aun petits dégumes............. 18€/personne

| da MNarmite du Péchewr fagon Bouillabaisse avec Poissons
Frain selon Avivages, Rouible & Cuoiitons....23€ /personne
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LES ACCOMPAGNEMENTS

A PARTAGER, SERVIS A PARTIR DE 2 PERSONNES POUR UN MEME A MPAGNEMENT

- Hlageolets cuisinés aw Jus de Viande............ 4€/personne
-fr’agamde‘a"—/afdcaf/&‘l)e/d/&ﬂ\ e, 4€/personne

- Frites maison a la Graisse de Boeuf............ 4€/personne
- Ecrasée de Pommes de terre Twiffee............. 7€ /personne

- Rauiales Pachées des Grands Goulets.......... 4€/personne




NOS SPECIALITES A LA CARTE

- “ LE BACON BURGER DES MINIMES..17,90€
BUN BOULANGER, STEAK HACHE FRAIS 180G.
BACON GRILLE, CHEDDAR, SALADE, TOMATES,
OIGNONS CRISPY. SAUCE BURGER MAISON
AVEC FRITES MAISON & SALADE
SUPP. 2EME STEAK HACHE 180G : 4 ,50€

LA BAVETTE DE BOEUF ANGUS....18€
D’ENVIRON 250G. A LA SAUCE ECHALOTES MAISON,
AVEC FRITES MAISON OU RAVIOLES POCHEES
& UNE SALADE VERTE

LA BELLE COTE DE BOEUF MATUREE...36€
MATUREE 21 JOURS, RACE BAYERN, ENV. 500 GRAMMES
SERVIE POUR 1 PERSONNE
POELEE & SERVIE AVEC BEURRE MAITRE D’HOTEL,
FRITES MAISON & SALADE VERTE
CUISSON BLEUE, SAIGNANTE OU A POINT

LE BAR FRAIS ENTIER GRILLE........21€

EN ARRIVAGE FRAIS, POISSON D’ENVIRON 350 GRAMMES
TRAIT DE PESTO VERT, LEGUMES FRAIS & RAVIOLES

EEEEEEEEEEDR AN EEEEEEEEEEEEEESR SN EEEEEEEEEEEEEDR EEEEEEEEEEEEEEEESR SN EEEEEEEEEEEEEESR IIIIIIIIIIIII‘

UNE AUTRE DEMANDE OU UNE AUTRE ENVIE QUI N’EST PAS A LA CARTE ?
DEMANDEZ-NOUS, NOUS ESSAIERONS DE NOUS ADAPTER A VOS ENVIES !

POUR LES AMATEURS DE RAVIOLES
NATURES, POCHEES AU BOUILLON, AVEC EMMENTAL RAPE...14€
RECETTE DU MOMENT A L’ARDOISE, POCHEES...16€
RECETTE DU MOMENT A L’ARDOISE, GRATINEES...16,90€

LA SPECIALITE DE LA MAISON

NOS CUISSES DE GRENOUILLES...23€
(400G.), SAUTEES AU BEURRE EN PERSILLADE, SERVIES
AVEC SALADE & FRITES MAISON OU RAVIOLES (+1€)
QUANTITES LIMITEES, RESERVATION CONSEILLEE !




